| WEISSWEINE

Grauburgunder 345 CZK

- Spatlese, trocken

Alkohol: 13,1%, Zucker: 3,4 g/|, Sauren: 6,3 g/!

Bouquet: zart, mit Ténen von hellem Beerenobst
und hochreifen Sommerapfeln, mit einem
Unterton von Zitrusfriichten

Geschmack: harmonisch, mit einem ausgewogenen
Verhaltnis von Restzucker und Sauren, mit
elegantem Abgang, der von einer vanille-
artigen Wiirze bereichert wird

Diesen Wein empfehlen wir zu Gefligel und Schweine-

fleisch, aber auch zu Pasta Q‘

WeiBer Rulinder 345 CZK

- Spatlese, trocken

Alkohol: 12,5 %, Zucker: 1 g/l, Séuren: 7,5 g/|

Bougquet: ausgereift, mit Ténen von tberreifem
Obst (Renekloden), mit einem leichten
Anflug von Edelhélzern

Geschmack: vollmundig und -fruchtig, mit der Frische
von Zitrusfriichten und mit langem Abgang

Zu empfehlen zu Gefliigel und Fisch sowie

Gemlisespeisen.

Gewiirztraminer 340 CZK

» Spatlese, halbtrocken

Alkohol: 13,5 %, Zucker: 10,5 g/l, Sduren: 5,79/l

Bouquet:  typisch fir diese Rebsorte, wiirzig, mit
angenehmem Aromen von bliihenden
Rosen und Honig

Geschmack: halbtrocken, ausgepragt rebtypisch,
ausgereift, mit Ténen von tropischen
Friichten bis hin zu honigartiger StiBe

und Wiirze
Wir empfehlen ihn zu reifendem Kése Q
und Pasta mit geschmacksstarken Saucen.
Palava 330 CZK

+ Spatlese, halbtrocken

Alkohol: 13,2 %, Zucker: 12,4 g/|, Sduren: 6,8 g/!

Bouquet: typisch fiir diese Rebsorte, zart,
mit Ténen von Orangebdumen und
Teerosenknospen

Geschmack: sehr angenehm, halbtrocken, mit Ténen
von Einweckobst und Apfelstrudel mit Zimt

Wir empfehlen ihn zu Pasta, Pizza und Fleisch

in krdftigeren und pikanten Zubereitungen.

Rheinischer Riesling 295 CZK

- Kabinett, trocken

Alkohol: 13 %, Zucker: 4,3 g/l, Séuren: 7,3 g/!

Bougquet: frisch, blumig, zart, mit Ténen
von frischen Friihlingsbliiten und
Lindenbliten

Geschmack: angenehm, saftig, mit rebtypischer
Saure. Im Abgang vermischen sich Téne
von Lindenblitenhonig, Walnlssen
und harmonischer Wiirze

Wir empfehlen ihn zu Fischspeisen und Meeresfriichten.

RoTWEINE S

Cabernet Moravia 2515 (CH
» Spitlese, trocken
Alkohol: 13,1%, Zucker: 1,6 g/|, Sduren: 5,0 g/!
Bougquet: typisch fir diese Rebsorte, wiirzig, mit
markanten Ténen von schwarzen Beeren
(schwarze Johannisbeeren, Holunder)
Geschmack: vollmundig, voll und wiirzig, mit Ténen
von reifen blauen Friichten mit dem
angenehmen Tannin vom Edelholz
der franzésischen Eichenfasser, mit
Unterténen von Kaffee und Schokolade
Wir empfehlen ihn zu gediinstetem, gebratenem oder
gegrilltem rotem Fleisch und kréftigen Kédsesorten.

Merlot 345 CZK

- Spitlese, trocken

Alkohol: 13,5 %, Zucker: 0,5 g/I, Séuren: 5,1 g/|

Bouquet: angenehm fruchtig nach Waldbeeren
(Brombeeren, Heidelbeeren), mit Ténen
von Lebkuchen in Schokolade und einem
Anflug vom Edelholz der 2-4-jahrigen
franzésischen Eichenfasser

Geschmack: warmend-vollmundig, zart und weich-
fruchtig mit langem und angenehm
samtigem Abgang

Wir empfehlen ihn zu rotem Fleisch und reifendem Kése

mit Innen- oder Auf3enschimmel.

Saint Laurent 295 CZK

» Kabinett, trocken

Alkohol: 12,3 %, Zucker: 0,2 g/l, Séuren: 5,0 g/!

Bouquet: elegant, mit Ténen von Kirschen und
Sauerkirschen, bereichert um das Aroma
von Backpflaumen

Geschmack: ausgewogen, ausgereift und fruchtig, mit
angenehmen Sauren und Tanninen, mit
einem Hauch von Karamell im Abgang

Empfehlenswert zu Fleischgerichten, Pasta und Pizzas.

Blauer Portugieser 295 Ke
» Kabinett, trocken
Alcohol: 13 %, Zucker: 0,9 g/l, Séuren: 5,3 g/!
Bougquet:  fruchtig, mit Ténen von Waldfriichten und
einem Anflug von Schwarzen Apfelbeeren
Geschmack: angenehm samtig, harmonisch,
fruchtig mit Ténen von Pflaumen und
ausgewogenen Tanninen
Empfehlenswert zu Pizza, Hackfleisch und Kasesorten mit
Weif3schimmel an der Oberflédche. 0

Zweigelt rosé 290 CZK

+ Kabinett, trocken

Alkohol: 12,5 %, Zucker: 1,5 g/l, Séuren: 5,8 g/|

Bougquet: elegant, frisch und fruchtig, mit Ténen
von Kirschen und Sauerkirschen

Geschmack: angenehm und ausgewogen, mit dem
Geschmack von frisch gebackenen
Sauerkirschkuchen und mit angenehmen
Jogurttonen

Empfehlenswert zu Pasta mit Meeresfriichten, Pizza und

Gemdisespeisen.
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BILA VINA
Rulandské sedé
* p.s., suché
Alkohol: 13,1%, Cukr: 3,4 g/, Kyseliny: 6,3 g/|
Viné: jemna, s tény svétlého bobulového

ovoce a dozravajicich letnich jablek

s podténem citrusovych plodl 0
Chut: harmonicka, s vyrovhanym pomérem

zbytkového cukru a kyselin a s elegantni

dochuti obohacenou vanilkovou kofenitosti
Toto vino doporucujeme k drubezimu a vepfovému
masu a k téstovinam.

Rulandské bilé

* p.s., suché

Alkohol: 12,5 %, Cukr: 1g/l, Kyseliny: 7,5 g/!

Viné: nazrala, s tony prezralého zlutého ovoce
(ryngle) a lehkym dotekem uslechtilého
dreva

Chut: plna a bohaté ovocna s citrusovou
svézesti a dlouhym doznivanim

Doporucujeme k dribezimu a rybimu masu,

zeleninovym jidlam. Q

345 Ke

345 K¢

Tramin cerveny 340 K¢
* p.s., polosuché
Alkohol: 13,5 %, Cukr: 10,5 g/l, Kyseliny: 5,79/l
Viné: typicky odradova, kofenita, s prijemnym
aroma rozkvetlych rdzi a medu
Chut: polosucha, vyrazné odridova, nazrala,
s tény tropického ovoce prechazejici
do pfijemné medové sladkosti a kofenitosti
Doporucujeme ke zrajicim syrum a téstovindm
s vyraznéjsimi omackami.
Palava 330 K¢
* p.s., polosuché
Alkohol: 13,2 %, Cukr: 12,4 g/l, Kyseliny: 6,8 g/!
Viiné: typicky odridova, jemna, s tény kvetoucich
pomerancovnikd a poupat €ajovych razi
Chut: velmi pfijemn4, polosuch3, s tény zavareného
ovoce a jable€ného §tridlu se skofici
Doporuéujeme k téstovinam, pizze a masum
ve vyraznéjsich a pikantnich dpravach.

Ryzlink rynsky 295 K¢
« kabinet, suché
Alkohol: 13 %, Cukr: 4,3 g/l, Kyseliny: 7,3 g/!
Viné: svézi, kvétinova, jemna, s tény Cerstvych
jarnich kvétd a rozkvetlé lipy
Chut’ pfijemna, Stavnats, s typicky odridovou kyseli-
nou. V dochuti se prolinaji tény
lipového medu, vlasskych ofechl
a harmonické korenitosti

Doporucujeme k rybim pokrmum a plodum more.

Cabernet Moravia

* p.s., suché

Alkohol: 13,1%, Cukr: 1,6 g/l, Kyseliny: 5,0 g/!

Viané: odradova, kofenit, s vyraznymi tény
&erného bobulového ovoce (Eerny rybiz,
&erny bez)

Chut: bohata, plna, koFenita, s tény zralého
modrého ovoce a pfijemnou tfislovinou
z uslechtilého dfeva francouzskych
dubovych sudl s podtény kavy a éokolady

Doporucujeme k dusenym, pe¢enym

nebo grilovanym tmavym masim a k vyraznym syrum.

Merlot 345 K¢

* p.s., suché

Alkohol: 13,5 %, Cukr: 0,5 g/, Kyseliny: 5,1 g/!

Viné: piijemné ovocna po lesnim ovoci (ostruziny,
borivky), s tény perniku v éokoladé
a dotekem uslechtilého dreva z 2-4letych
francouzskych dubovych sudd

Chut: hfejivé plna, jemna a mékce ovocna

s dlouhym a pFijemnym

sametovym doznivanim
a zrajicim syrdm s vnitfni a povrchovou plisni.

355 K¢

Doporucujeme k tmavym masim

Svatovaviinecké 295 K¢

- kabinet, suché

Alkohol: 12,3 %, Cukr: 0,2 g/l, Kyseliny: 5,0 g/I

Viné: elegantni, s tény tfesni a visni,
obohacena o aroma susenych Svestek

Chut: vyvazena, nazrald a ovocna, s pfijemnymi
kyselinami i tfislovinami, s lehkym
karamelovym ténem v dochuti

Doporucujeme k masitym pokrmdim, téstovinam a pizze.

Modry Portugal 295 Ke
« kabinet, suché
Alkohol: 13 %, Cukr: 0,9 g/l, Kyseliny: 5,3 g/l
Viné: ovocn, s tény lesniho ovoce a s dotekem
plodi Eerného jefabu
Chut: pfijemné sametovéa, harmonické, ovocna
s tony Svestek a s vyvazenymi tfislovinami
Doporucujeme k pizzam, mletym masdam a syrim
s bilou plisni na povrchu. O

Zweigeltrebe rosé 290 Ke

- kabinet, suché

Alkohol: 12,5 %, Cukr: 1,5 g/I, Kyseliny: 5,8 g/l

Viné: elegantni, svéZi, ovocna, s tény tfesni a visni

Chut’ pfijemna, sladéna, s chuti Eerstvé upeéeného
visnového kolace a jemnymi jogurtovymi tény

Doporucujeme k téstovindm s plody more,

pizze a zeleninovym jidlam.

Lot

345 CZK

WHITE WINE

Pinot Gris

« late harvest, dry

Alcohol: 13.1%, Sugar: 3.4 g/l, Acidity: 6.3 g/|

Aroma: delicate, with tones of berry fruit
and ripening summer applies, with an
undertone of citrus fruits

Taste: harmonious, with balanced residual sugar
and acids and an elegant finish enriched
with vanilla spiciness

Recommended to accompany poultry and pork dishes

or pasta.

Pinot blanc 345 CZK

» late harvest, dry

Alcohol: 12.5 %, Sugar: 1g/l, Acidity: 7.5 g/!

Aroma: ripe, with tones of overripe yellow fruit
(greengage) and a hint of refined wood

Taste: full and richly fruity with citrus refreshment
and a long finish

Recommended with poultry and fish, vegetable dishes.

Gewiirztraminer 340 CZK

- late harvest, medium-dry

Alcohol: 13.5 %, Sugar: 10.5 g/l, Acidity: 5.7 g/|

Aroma: typically varietal, spicy, with the pleasing
nose of flowering roses and honey

Taste: medium-dry, distinctly varietal, ripe, with
tones of tropical fruit leading into pleasing
honey sweetness and spice

Recommended with aged cheeses and pasta

with more flavoursome sauces.

Palava 330 CzK
» late harvest, medium-dry
Alcohol: 13.2 %, Sugar: 12.4 g/l, Acidity: 6.8 g/|
Aroma: typically varietal, delicate, with tones of
blossoming orange trees and tea rose buds
Taste: very pleasing, medium-dry, with tones
of stewed fruit and apple strudel with

cinnamon
Recommended with pasta, pizza
and flavoursome or spicy meat dishes. 0
Rheinriesling 2951@ZK

» cabinet, dry
Alcohol: 13 %, Sugar: 4.3 g/l, Acidity: 7.3 g/|
Aroma: fresh, flowery, delicate, with tones
of fresh spring blossom
and flowering linden
Taste: pleasing, juicy, with typical varietal acidity.
Tones of linden honey, walnuts and
harmonious spice in the finish
Recommended with fish dishes and seafood.

RED WINE |

Cabernet Moravia 355 CzK

» late harvest, dry

Alcohol: 13.1%, Sugar: 1.6 g/I, Acidity: 5.0 g/!

Aroma: varietal, spicy, with distinctive tones of black
berry fruits (black currants, elderberry)

Taste: rich, full, spicy, with tones of ripe blue fruit
and pleasing tannins from the refined
wood of French oak vats, with coffee and
chocolate undertones

Recommended with braised, roasted or grilled red meat

and stronger cheeses.

Merlot

- late harvest, dry

Alcohol: 13.5 %, Sugar: 0.5 g/I, Acidity: 5.1g/!

Aroma: pleasingly fruity, forest fruits (blackberries,
blueberries), with tones of gingerbread in
chocolate and the hint of refined wood from
2-4 year-old French oak vats

Taste: warmingly full, delicate and gently fruity with
a long and pleasing velvety finish

Recommended with red meat and aged mould cheeses.

295 CZK

345 CZK

Saint Laurent

- cabinet, dry

Alcohol: 12.3 %, Sugar: 0.2 g/l, Acidity: 5.0 g/! Q

Aroma: elegant, with tones of cherries and sour
cherries, enriched with the fragrance of
dried plums

Taste: balanced, mature and fruity, with pleasing
acids and tannins and a gentle caramel tone

in the finish
Recommended with meat dishes, pasta and pizza.
Blauer Portugieser 295 CZK

- cabinet, dry

Alcohol: 13 %, Sugar: 0.9 g/l, Acidity: 5.3 g/l

Aroma: fruit, with tones of forest fruit and a hint of
aronia berries.

Taste: pleasingly velvety, harmonious, fruity, with
tones of plum and balanced tannins.
Recommended to accompany pizza, ground meat dishes

and white mould cheese

Zweigeltrebe rosé 290 CZK

- cabinet, dry

Alcohol: 12.5 %, Sugar: 1.5 g/l, Acidity: 5.8 g/!

Aroma: elegant, refreshing, fruity, with tones
of cherries and sour cherries

Taste: pleasing, harmonised, with the taste of
freshly-baked sour-cherry pie and pleasing
yoghurt tones

Recommended with seafood pasta, pizza and vegetable

dishes.



